INSTRUKCJA UZYTKOWANIA NADZIEWAREK DO PACZKOW
(nadziewarki na pojemniku)

Nadziewarki stuzg do nadziewania pgczkow itp. nadzieniami marmoladowymi nie zawierajgcymi
kawatkéw owocow oraz innych mas.

Aby zapewni¢ diuzszy czas eksploatacji nadziewarek nalezy przestrzegac¢ kilku zasad:

1. REGULACJA DAWKI NADZIENIA

Regulacje dozowania nadzienia ustawia sie za pomocg pierscienia regulacyjnego (13), ktory
nalezy

poluzowac a nastepnie przesung¢ ramie ttoka (8) w gora, lub dot.

UWAGA! Nie uderza¢, ani nie naciska¢ z duzg sitg na dzwignie nadziewarki (1)

2. REGULACJA GLEBOKOSCI DOZOWANIA

Regulacje gtebokosci dozowania nadzienia ustawia sie za pomocg krgzka oporowego (3), ktory
nalezy poluzowac na mocowaniu, a nastepnie przesuwac do gory, bgdz w dot.

UWAGA! Jezeli w nowej nadziewarce z korpusu ttoka (21) wydostaje sie nadzienie, nalezy
delikatnie dokrecic¢ ttok (19), uprzednio odkrecajgc nakretke korpusu ttoka (22) i za pomoca
dzwigni (1) wcisngc ttok.

3. CZYSZCZENIE

Nadziewarki po kazdym uzyciu nalezy dokfadnie umyc¢ w letniej wodzie postépujgc zgodnie z
ponizszg instrukcja:

1.1 Wykreci¢ nakretke korpusu ttoka (22) i doktadnie umy¢, wraz z korpusem t*oka (21).

1.2 Poluzowac pierscien oporowy (13a) za pomoca klucza imbusowego, dotczonego do zestawu.
1.3 Wykrecic¢ redukcje (6) wraz z krgzkiem oporowym (3) i igta (2).

1.4 Pociggna¢ rure doprowadzajaca (9) do momentu jak obudowa zaworu zwrotnego — gérnego
(15) wyjdzie z obudowy zaworu zwrotnego — dolnego (17).

UWAGA! Podczas wyciggania obudowy zaworu zwrotnego nalezy zwréci¢ szczegdlng uwage na
zawor zwrotny (16), ktéry nie jest niczym przymocowany i moze wyleciec.

1.5 Rurke nastepnie nalezy przechyli¢ z tulejkg redukcyjng — doing (14) i ciaggngé¢ do dotu,
wyciggng¢ poluzowang czesé.

1.6 Umy¢ w srodku doktadnie rurke doprowadzaj'c* (9), i obudowe zaworu zwrotnego — dolnego
(17).

1.7 Umy¢ doktadnie igte

UWAGA! Iglty nie wolno zagina¢, poniewaz moze ulec ztamaniu.

4. Podczas nadziewania pgczkow nie nalezy dopusci¢ do catkowitego opréznienia nadzienia z
pojemnika.

5. Nie nalezy stosowa¢ masy zawierajgce drobne kawatki (np. owocéw, skérek, pestek itp.),
poniewaz nadziewarka moze sie zapchac. W przypadku zapchania sie nadziewarki nalezy jg umy¢
zgodnie z instrukcjg podang w punkcie nr 3.

6. Jezeli dzwignia nadziewarka (1) wciska sie ciezko, nalezy nadziewarke umyc¢, stosujac sie do
instrukcji podanej w punkcie nr 3.



